Recept pa cake pops

INGREDIENSER (ca 20 st):

200 g sockerkaka (fardig eller gor sjalv)

100 g cream cheese

250 g vit choklad

Ca 20 papperspinnar (papperssugror / klubbpinnar / grillpinnar / plastpinnar)

GOR SA HAR:

Smula sénder sockerkakan i en skal och tillsatt cream cheese. Blanda vél tills smeten &r latt att forma. Testa att rulla en
boll, den ska inte vara for kladdig och inte heller for torr sa det blir sprickor i den. Nar smeten ar jamn och fin, rulla till
sma bollar och stéll in i kylen. Smélt chokladen over ett vattenbad. Ta fram papperspinnarna och kakbollarna. Doppa
anden pa pinnarna i chokladen och tryck sedan ner i bollarna s& "limmas" de fast pa pinnarna och risken for att glida av
pinnen vid senare steg minskas. Stall in dem i kylen 5 min och ta sedan ut n&gra at gdngen och doppa i chokladen.
Dekorera med strossel eller sockerblomma. Knyt en liten rosett av ett smalt sidenband runt pinnen.

Cake pops gar att variera i mangder, man kan anvanda sig av alla typer av kakor, farger eller varfor inte tillsatta
frukt/barpuré i smeten for lite extra smak.

HAR HITTAR DU PINNAR: www.kakburken.se, www.bagarenochkocken.se, www.strosselannat.se, www.klaraform.se,
www.bakadekorera.se

brillopsGuiden

www.brollopsguiden.se


http://www.bakadekorera.se/

